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Avviso di stabilizzazione a tempo pieno e indeterminato di personale a 

tempo determinato per n. 2 cuochi (area operatori esperti) – codice 

concorso “STABCUOCHI24”) 

 

Modalità di svolgimento delle prove e criteri di valutazione 

 

La Commissione Giudicatrice della presente procedura ha stabilito che: 

la prova pratica consisterà nella preparazione/predisposizione di un menù per 
bambini di asilo nido e scuola dell’infanzia, sorteggiato dal candidato. 

Ciascun menù prevedrà: 

1. n.1 piatto da preparare, da parte del candidato, fino a completa 
cottura; 

2. n.1 piatto per il quale il candidato dovrà illustrare la procedura di 
selezione e preparazione degli ingredienti e fornire una descrizione 
sintetica del procedimento realizzativo; 

3. n.1 piatto per il quale il candidato dovrà illustrare, nel dettaglio, la 
procedura di preparazione; 

La preparazione/predisposizione dei piatti dovrà tenere in considerazione i 
vincoli utilizzati abitualmente nel menù scolastico in termini di quantità degli 
ingredienti, età degli utenti e possibile presenza di specifiche diete speciali. 
Ciascun candidato effettuerà la prova pratica singolarmente. 

 

La prova orale sarà costituita da n. 2 domande sugli argomenti di cui all’art. 6 
dell’avviso di selezione e da n. 1 domanda relativa all’accertamento delle 
competenze trasversali di cui all’art. 2 dell’avviso medesimo somministrate a 
ciascun candidato in seguito a sorteggio. 

Ambedue le prove si intendono superate con un punteggio di almeno 21/30. 

 

Per la valutazione delle prove la Commissione terrà conto dei seguenti criteri: 

Prova pratica 

• Modalità di organizzazione del lavoro complessivo, scelte delle materie 
prime e degli ingredienti, tempi di esecuzione e tecniche di preparazione e 
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cottura sia dei pasti normali che delle diete speciali. Punteggio massimo 
attribuito 12 punti; 

• Presentazione, gusto e qualità della pietanza preparata. Punteggio 
massimo attribuito 8 punti; 

• Rispetto delle norme igienico-sanitarie e di sicurezza durante la 
preparazione e il riordino dell’ambiente di lavoro. Punteggio massimo 
attribuito 10 punti; 

 

Prova orale 

domande tecniche con punteggio massimo di 28 punti 

• Conoscenza delle materie 

• Capacità di ragionamento 

• Chiarezza espositiva 

 

domanda competenze trasversali con punteggio massimo di 2 punti 

• Pertinenza e logicità della risposta 

• Specificità della risposta 

• Capacità di risoluzione dei problemi 

 

Ulteriori Comunicazioni  

 
Si comunica che la mancata presentazione alla prova pratica nella suddetta data 
comporta l’esclusione dal presente concorso.  
 

I candidati dovranno presentarsi alle prove scritte, a pena di esclusione dal 
concorso, muniti di documento di identità personale. 

I candidati sono comunque tenuti a consultare il portale InPa e il sito internet 
del Comune di Prato nella pagina dedicata al presente concorso al fine di essere 
aggiornati su ogni eventuale comunicazione inerente la presente selezione. 
 

 

 

 

Prato, 31.05.2024 


